OF STAP MET ROGER

Het begon met handjes. Anno 2011 heeft Antwerpen de
ganse zoete zonde in de aanbieding. Kwalitatief hoogstaand,
bovendien. Dessertenkunstenaar en chef-kok Rogervan Domme
onthult ziin persoonlijke coups de coeurs.
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CHEF-KOK ROGER VAN DAMME (S

OT VAN ZOET
ANTWERPEN

ntwerpen wordl zoeter et de jo-
ren, steekt Roger van Damme van
wil. “Alsof de Kockensiad haar hij-
naam meer dan ooit wil buldigen.”
Chocoladekunstenaars zijn gocn uni-
cum meer, cupeake-acrobaten evenmin, Maar ook
een Irmditionele tearoom wair je cen kekker stuk
taan eet, hoort tol de mogelijkheden, *Viooral in de
Wilde Zee bulke et van de specinalzaken, de een al

beter dan de andere, Heerlijk om door te wandelen
en jezell te irmkieren op de betens koek en het beste
ks van 't Stad”, kacht van Damme, “Concumremen
#ijn we niet, ¢ender supponters van elkaars werk,
Voor inspirslic is er mijn engen, bescheiden tuin
Momentecl kweek ik citroengras, en dat wondi
zeer hinnenkort in cen nicuwe creatie verwerkl”
Creatiel met zoct, Roger van Domime weel er alles
van Zijn thuisstad, Antwerpen, evencens. -

WERELDBANKETBAKKERIS

“De zaak van Marcolind werd ooit vitgersepen ol wereld-
banketbakkerij. e tite] spreckt voor zich. Marcalind is ecn
chocoladespecialist par excellence, waar we in Antwerpen
best wel fier op mogen ajn. Lewk is zijn open keuken waar
de celairs worden gemnakt, een van mijn fverieten van het
his, Dok qua presentatie is Marcolini eng sterk, Tk denk dan
aan de manier wanrop de mocarons worden tentoongesteld,
net kleine kunstwerkjes. Pierre is voor mij bet prototype van
e moderne, modebewuste chef.™
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